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+ B 000 Références
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Equipement des CHR Hétellerie et Collectivités
Food Equipement Cuisson Modulaire,
Préparation

Lavage Intégral Froid Commercial Et Industriel
Exlraclion Et Ventilation
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CUISIMATE®

Ce nouveau concept est le résultat d'une expertise riche de plus de 25 ans dans le domaine de la CHR. De
I'idée initiale a la concrétisation du projet, en passant par I'aménagement, I'équipement, la gestion du
personnel et le développement, nous accompagnons nos clients a chaque étape pour assurer le succes de
leurs projets.
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Pourquoi choisir CUISIMAT ?

+ Une expertise approfondie sur le terrain, couvrant tous les aspects des métiers de la restauration.
+ Une connaissance pointue des tendances clients grace a une veille continue.

« Une valeur ajoutée uniqgue acquise a travers l'ouverture de nombreux établissements.

¢ Un professionnalisme exemplaire de I'ensemble des collaborateurs.

+ Une vaste expérience dans la gestion du changement au sein des cafés et restaurants.

¢ Une réactivité exceptionnelle de I'équipe.

« Un alignement sur vos objectifs et la promotion de la culture de votre entreprise.
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Equipement
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www.cuisimat-groupe.ma

Que vous soyez un particulier ou un professionnel, que vous gériez un fast-
food ou une grande cuisine, notre équipe est d votre disposition pour vous
guider dans le choix de votre matériel de cuisine professionnel Nous vous
offrons des solutions sur mesure, adaptées & votre budget et a vos besoins
specifiques. Forts d'une expérience riche et diversifiee, Cuisimat vous propose
une vaste gamme d'équipements de restauration de haute qualité, alliant
efficacité et durabilité, et congus pour résister aux exigences d'une cuisine
professionnelle. Notre service irréprochable garantit une satisfaction totale.
Notre sélection de produits couvre tous vos besoins ; Ventilation - Cuisson -
Froid - Préparation - Stockage - Lavage - Aménagement - Inox -
Accessoires et bien plus encore.
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Dépannage
En retien et
maintenance

Spécialiste en matériel professionnel de restauration et gréce a de
nombreuses années dexpérience, Cuisimat intervient pour vous faire oublier
les dysfonctionnements de vos matériels de cuisine professionnelle et traiter
les différents problémes touchant les eéquipements utilisés dans la
préparation, la cuisson, la ventilation, la conservation ou encore la laverie. En
plus linstallation initiale de matériel, Nous couvrons les différents aspects d'un
SAV, notamment la mdintenance préventive et la maintendnce corrective
curative.
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MARMITE A CHAUFFAGE BAIN MARIE RESERVE FRITES
INDIRECT / DIRECT SIMPLE / DOUBLE SIMPLE / DOUBLE

SAUTEUSE BASCULANTE CUISEUR A PATES
GAZ/ ELECTRIQUE GAZ/ EI.ECTIII&UE GAZ/ ELECT -
: SIMPLE/DOUB SIMPLE/DOUBLE
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CUISINIERE 2/4/6/8
SUR SUPPORT/FOUR
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MAESTRO

POSABLE

700/900

RECHAUD 4 FRITEUSE SIMPLE/ RECHAUD 4 FEUX
PLAQUES DOUBLE
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IE . BARBECUE A POSER ERITEUSE
E%,E_SJ,{“Q"‘ 8LA ELECTRIQUE A POSER ELECTRIQUE 2 BACS

CUISEUR A PATES BAIN MAR
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REFRIGERATION PROFESSIONNELLE

La meilleure gqualite en matiere de conservation des aliments
est garantie par linnovation Made in Italy.

000

NOUS SOMMES CONSTAMMENT DEVOUES A PERFECTIONNER i
LA QUALITE ET LA PERFORMANCE DE NOS SYSTEMES DE
REFRIGERATION, ASSURANT DES SOLUTIONS INNOVANTES ET
FIABLES POUR REPONDRE AUX BESOINS DE NOS CLIENTS.
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ARMOIRE REFRIGEREE - POSITIVE
(DIVERS DIMENSIONS)

COMPTOIR REFRIGERE 2 / 3 / 4 PORTES
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NEGATIVE - POSITIVE ARMOIRE GLACIER
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CELLENCE EQUIPEMENTE
ARMOIRE VITREE 1-2-3 PORTES COULISSANTES - POSITIVE

ARMOIRE DOUBLE PORTES EN VERRE
[TEMPERATURE NEUTRE]
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STAF

the friendly ice cream company

(il

- PREPARER DES GLACES N'A JAMAIS ETE AUSSI SIMPLE.

M."'«!',{'g LA PERFECTION EN QUELQUES ETAPES. UTILISATION SIMPLE ET INTUITIVE. LESSUREELATEURS BATCH STAF59 PERMETTENT EGALEMENT DE VERIFIER LA
¥ \‘i'":. CONSISTANCE DU PRODUIT.
{1

GLS
BARATTE A BEURRE

MASTERGEL
SOI_I-BEI'IERE

PASTEURISATEUR GROU . PR
SEMI-HERMETIQUE -~ \

SMARTGEL

congélateurs
honzunlaux par lots

MACHINE A GLACE
~ COMBINEE



MEUBLE
COMPTOIR

.. FRIGOMECCANICA, UNE MARQUE ENTIEREMENT ITALIENNE FABRIQUEE

/' AL'AIDE D'EQUIPEMENTS ET DE MACHINES DE POINTE, COMPREND DES
MEUBLES DE BAR, DES VITRINES POUR GLACIERS, CONFISERIES,
MAGASINS D'ALIMENTATION ET D'EPICERIE FINE, AINSI QUE DES

MEUBLES POUR BOULANGERIES ET MAGASINS DE DETAIL EN GENERAL.

AU COURS DE SES 40 ANNEES D'ACTIVITE, LE POINT FORT DE LENTREPRISE A TOUJOURS ETE LA RECHERCHE
TECHNOLOGIQUE CONTINUE ET L'INNOVATION STYLISTIQUE. SOUS SES MARQUES, FRIGOMECCANICA EST UN LEADER DE
L'INDUSTRIE, CONNU POUR SA QUALITE, SA COMPETITIVITE ET SA FIABILITE SUR LES MARCHES NATIONAUX ET
INTERNATIONAUX.

JFrigomeccanica




SO U L C ONC E P T UN COMPTOIR C'EST : UNE TECHNIQUE : IL DOIT ETRE

— FONCTIONNEL ET ERGONOMIQUE. L'ETUDE DE SON
EMPLACEMENT DANS VOTRE SALLE EST TRES IMPORTANTE,
EGALEMENT LA DISPOSITION DES DIVERS APPAREILS.

CoRAN

CORIAN'

NOTRE METIER ;

- ETUDE DE BESOINS

- CONSEILS

- CREATION DE PLAN (2D) ET (3D)

- FABRICATION ET POSE DU COMPTOIR
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FOUR '

L% HARMONIA
FOUR , APIZZA
BOIS " SUR MES!

AR cAz Ao
4/4/ 6 PIZZAS

N

BAPoLin o zial 2 Guropa Desco

FOUR A BOULANGERIE FOUR MINI ROTOR FOUR A BOULANGERIE FOUR A BOULANGERIE
GAZ / ELECTRIQUE ROTATIF ROTATIF

FOUR 13 PA'I'ISUSEE.‘.I'HE - . E?EUCBI'R A
2 ? CONTRSEE%ITAL
NERONE MID
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CHAUFFE FRITES

| MAKFRY

FRITEUSE A FRITEUSE A MACHINE .MACHINE
PRESSION 1015 PD PRESSION 518 A PANER A MARINER

ROTISSOIRE A Rénssoms VERTICALE VITRINE FOUR
CHARBON 2-3-4-8 BROCHES CHAUFFANTE A BRAISE




COINCOFFEE

CILIO MACHINES A CAFE




MOULINS A CAFE

MOULIN A CAFE
SEMI - AUTOMATIQUE




USTENSILES DE CUISINE ET
ACCESSOIRES

Les ustensiles de cuisine sont des outils
indispensables utilisés pour la préeparation des plats.
lls comprennent le matériel de cuisson, de
préparation et les petits ustensiles, qui ensemble
constituent la batterie de cuisine. Ces équipements
sont essentiels pour garantir efficacité et praticité
dans toutes les étapes de la cuisine.







EMBALLAGE
ALIMENTAIRE

Nous offrons une vaste sélection de produits
a prix tres attractifs, specialement congus
pour les professionnels du secteur. Que ce
soit des boites pdtissieres, des boites d pizza,
des barquettes alimentaires pour les ventes
a emporter, ou encore des films
alimentaires tels que des films étirables et
du papier aluminium, nous avons tout ce
gu'il vous faut. En complément, nous
mettons également d votre disposition des
produits d’hygieéne ainsi que du materiel
d'entretien pour assurer la propreté et la
maintenance de vos locaux.
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DISTRIBUTEURE
AUTO ELEGANCE
METAL INFRA
ROUGE 2LTR /1PC

COLOR: NOIR

1.COMBU/2.12219

DISHIGEPA

DISTRIBUTEURE INFRA
ROUGE DE PAROIS
POUR GEL OU LIQUIDE

HYDROALCOLIQUE
COLOR: NOIR
0

1.COMBINAISON REUTILISABLE/1PC
2.COMBINAISON AVEC CAPUCHON

/1PCEN PP

COLOR: BLANC

PADOO6

CHARIOT DE
NETTOYAGE/1PC

COLOR: 9O ® ©

073LGM

GANTS LATEX
MEDIUM/100

PCS

COLOR:
BLANC

PADOO6
DISTRIBITEURE
DESINFECTANT POUR
MAIN INFRA
ROUGE 330ML/1PC

LG/

LINGETTE
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COLOR: BLANC
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FILMEUSE /1 PC
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GANTS VINYLE
MEDIUM /100
PCS

COLOR:

TRANSPARENT

040SK
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COMPLET AVEC
SOCLE /1PC

SAC/TG

SAC POUBELLE
DIVERS COULEURS
AVEC FICELLE
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COLOR: @ @ ®

SCHBE

SURCHAUSSURE BLEU
EN PLASTIQUE
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COLOR: BLEU
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AVANT BRAS
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COLOR:
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SEAU BASE
PLASTIQUE ORIGINE
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CHARLOTTE
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CHOIX PROXY %

COLOR:
BLANC
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KZL100 338
PANNEAU
D'AVERTISSEMENT
POUR
TERRAIN GLISSANT

COLOR:

JAUNE



BUANDERIE PROFESSIONNELLE

ESSOREUSE DLS10, 14 18, 27, 36, 60 TOUCH
CALANDREUSE REPASSEUSE MURALE @ 325-200 MM
LAVEUSE ELECT 11-18-27

SECHE LINGE ELECTRIQUE 11 KG-18KG - 28KG

TENUES PROFESSIONNELLES

TELLERIE - RESTAURATION - SERVICE

UN VETEMENT PROFESSIONNEL EST UN ARTICLE o
D'HABILLEMENT PORTE POUR UN USAGE /
PROFESSIONNEL. IL EST SOUMIS A DES LOIS QUI
REGLEMENTENT SON USAGE AINSI QUE SON

ENTRETIEN. o
£ b
UNIFORMES
VETEMENTS DE PROTECTION .
TENUES DE TRAVAIL s
CHAUSSURES CONFORTABLES
T-SHIRTS / CHEMISES :
VESTES / GILETS
NT DU PERSONN .




MATERIEL

INOX PROFESSIONNEL
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GAMME EST PRINGIPALEMENT COMPOSEE DE ROBUSTA. L'ESPECE DE CAFE
ROBUSTA REPRESENTE 35% DE LA PRODUCTION MONDIALE. CETTE ESPECE DE
CAFEIER EST ROBUSTE, 0'00 SON NOM ! EN EFFET, IL EST PLUS RESISTANT AUX
MALADIES, INSECTES OU GONDITIONS GLIMATIQUES AGITEES A L'INVERSE DU
CAFE ARABICA. LE ROBUSTA, PRODUIT EN PLAINE ET GENERALEMENT EN BASSE
ALTITUDE, EST PRINCIPALEMENT GULTIVE EN AFRIQUE DE L'0UEST ET EN ASIE
DU SUD-EST . SON RENDEMENT PAR CAFEIER EST PLUS ELEVE. LE ROBUSTA EST
UN CAFE PLUS FORT, PLUS AMER ET DONT LA TENEUR EN CAFEINE EST PLUS
RICHE QUE LE CAFE ARABICA.

VERITABLE CAFE PAR EXCELLENGE D'ITALIE DU SUD | DECOUVREZ LE 6O0T
0'UN CAFE TORREFIE SELON LA TRADITION NAPOLITAINE. EN PLUS DES GRAINS
ROBUSTA DE HAUTE QUALITE, DES GRAINS ARABICA SONT EGALEMENT
UTILISEES DANS GE MELANGE, LES GRAINS ROBUSTA CONFERENT AU GAFE UN
CORPS PLEIN AINSI QU'UNE EXCELLENTE CREME. LES GRAINS, PRESQUE
HUILEUX. SONT TORREFIES A LA FAGON NAPOLITAINE. L'ARGENTO DE QUARTA
CAFFE CONVIENT AUSSI BIEN & VOTRE CAFETIERE MOKA QUE SOUS FORME
D'EXPRESSO FORT DU EN LATIE.

LES COULEURS DE CE MELANGE TRES PRISE CAPRI RAPPELLENT LES UNIFORMES
DU PERSONNEL MILITAIRES DE L'AEROPORT DE GALATINA EN ITALIE. LES GRAINS
DE GAFE SONT TORREFIES SELON UN PROCEDE DIT DE SEPARATION, DANS LEQUEL
CHAQUE TYPE/VARIETE DE GRAIN EST TORREFIE EN FONGTION DE SON POINT DE
TORREFACTION IDEAL. CAPRI UTILISE B GET EFFET UN TORREFACTEUR
TRADITIONNEL DOTE D UN TAMBOUR ROTATIF, DANS LEQUEL LE CAFE EST
TORREFIE LENTEMENT ET DOUGEMENT. LA CREME SE PRESENTE COMME HOUS L

" IMONS - DENSE, CREMEUSE ET DE BELLE CONSISTANCE. LES GRAINS ARABICA
LU1 CONFERENT UN AROME FIN ET DELIGAT.

GE MELANGE UNIQUE AVEC SA TORREFACTION CARAGTERISTIQUE VIENNOISE EST
IDEAL POUR LES PREPARATIONS EN CAFETIERE [TALIENNE . LA TORREFACTION
LEGEREMENT PLUS FONGEE GARANTIT UN GOGT DEFINI, UN AROME INTENSE ET
UNE CREME PARFAITE. AINSI , CE CAFE DOUX D'ITALIE DU SUD, PRESENTE PEU
D'AGIDITE ET UNE AMERTUME A PEINE PERCEPTIBLE, LES GRAINS ARABICA
BRESILIENS DEGAGENT UN PARFUM CHOCOLATE ET INTENSE. EN BOUCHE, LE
PREMIUM SEDUIT EGALEMENT PAR SES NOTES CHOCOLATEES.

¢ce mélange réconfortant aux saveurs douces et
yives, au corps ample et @ la finale distincte,
n’est pas un caté comme |es autres.

0'gst un des petits plaisirs de la viel Installei-
vous donc confortablement pour vous détendre
gt profiter d'un traitement royal







Etude et Conception

Grdce & de nombreuses rédlisations dans le secteur CHR, Cuisimat
posséde lexpertise nécessaire pour étudier et concevoir des cuisines
professionnelles optimisées, alliant souplesse et stratégie. Nous vous
proposons des solutions sur mesure, parfaitement adaptées & vos
besocins specifigues. De plus, nous vous accompagnons sur le terrain
avec un suivi technique rigoureux tout au long de vos projets,
garantissant une mise en ceuvre réussie.
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Aménagement

Dans le but de concevoir des espaces commerciaux
a la fois esthétiques, ergonomiques et répondant aux
besoins spécifiques de ses clients, Cuisimat offre un
service complet daménagement pour restaurants,
espaces de vente, et grandes cuisines. Nos solutions
tiennent compte de plusieurs critéres essentiels :
I'ergonomie des espaces de circulation pour les
clients et le personnel, la décoration, I'eclairage, dinsi

que le respect strict des normes d'accessibilité, de . e
sécurité et dhygiéne. Nous garantissons des espaces %
optimisés, fonctionnels et accueillants. py
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Création et lancement

Cuisimat vous accompagne dans toutes les démarches nécessaires @ louverture de votre café ou
restaurant, en vous proposant une solution clé en main. De la gestion des fournisseurs et prestataires d
la sécurité et protection, en passant par lélaboration et la mise en place des détails techniques et
fonctionnels, dinsi que la communication, nous prenons tout en charge. Grace d notre expertise, nous
nous engageons d optimiser votre établissement dans les moindres détails et & fédérer votre équipe
autour d'un objectif commun de réussite.
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Consulting et audit

Le quotidien d'un café [ restaurant met & jour des
problematiques que parfois les personnes en
activité ne peuvent plus voir tout simplement a
cause de la routine et de la charge de travail
accumulée. C'est pourquoi la vie d'un
établissement nécessite un regard neuf pour
aviser de ce que peut bousculer son activité. Dans
ce sens, Cuisimat propose un service de consulting
et audit pour accroitre votre rentabilité, que ce soit
en cuisineg, en pdtisserie ou en salle. Il s'agit de
savoir déterminer avec précision les points
critiques et y apporter des solutions sur mesure. Un
accompagnement dans le temps permet aux

équipes de développer et conserver les bonnes " R e o
attitudes de travail. wﬂg 0)
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CAISSE
LOGICIEL

ENREGISTREUSE POUR RESTAURANT BAR CAFE

LE MEILLEUR LOGICIEL DE CAISSE DU MARCHE POUR LE SECTEUR DE LA
RESTAURATION : RESTAURANT, BAR, CAFE, BRASSERIE, PUB,
RESTAURATION CLASSIQUE ET GASTRONOMIQUE

WWW.CUISIMAT-CROUPE.MA

COIN POS VOUS PROPOSE UN SYSTEME D’ENCAISSEMENT QUI GERE :

Le multi-palement, pour accepter les cartes bancaires, les chéques, les espéces ou encore les tickets restaurants.
Le stock et des invendus

Les Relations clients et fournisseurs.

Une interface personnalisable, qui vous permet de trier vos produits par catégories.

Prise des commandes et encaissement sur écran tactile

Option de prise de commande sur Pocket PC et borne interactive

Impression des commandes sur différents points de fabrication

La connexion @ des balances connectées, pour peser et facturer certains produits au poids.

Un back-office intuitif, pour suivre le chiffre d'affaire votre activité au quotidien (stctistiques de vente).

La possibilité d'éditer automatiquement vos rapports comptables et de les transmettre au professionnel qui gére cet
aspect pour vous.

* Un bon suivi de votre gestion financiére.




[ ] L
K =S A
Vil=)
A WVIAK
( - e
- A"
>
L
\ Yy - >
3_ N ]
-




CU

() CUISIMAT GROUPE

accompagne

chaque étape. De |

et la conception &

projet de CHR

B mis 2ront accomp lgs ave
professionnalisme, entho e
et avec amour du travail me; é a
bien. Votre satisfaction reste
notre moteur primordial

Bd Brahim Roudani (ex Route El Jadida) S
Résidence Perla Quartier Maérif - l
Casablanca Polydakir@gmail.com I
07 7070 70 56 - 05 2018 06 45






