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MATERIEL _
DE CUISINE POUR —
PROFESSIONELS

Hotels - Cafés - Restaurants - Boulangeries - Patisseries

Equipement des CHR
Hétellerie et Collectivités

Food Equipement

Cuisson Modulaire, Préparation

+ 800 m*d’'Exposition
+ 8 000 Références
+ 200 Collaborateurs

Lavage Intégral Importateur d'équipement
Froid Commercial Et Industriel Agenceur D’espaces
Extraction Et Ventilation Créateur de comptoirs

Hygiéne, Snacking Fabricant de mobilier

WWW.cUiSimat-groupe.ma
€ CuisimatGroupe
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Grand Mateériel
S :
> <\ | PUAVAX/Chef|

Rechaud a gaz 4 Feux Plaque grillade Barbecue Friteuse a gaz




Grand Matériel

T ESTUFA
o TurhanCelik

Serie 600 - 700 - 900
Simple / Double - Gaz / Eléctrique

Plaque grillade

Barbecue a charbon volcanique Bain Marie Marmite




Grand Matériel

Machine a café 2 - 3
groupes semi automatique

Machine acafé 2 - 3
groupes semi automatique

R RANCILIO |

Machine a café 3
groupes semi automatique

Vittorio °

Machine a café 2 - 3 groupes
semi automatique / automatique

Machine a café 2 - 3 groupes
semi automatique / automatique

Machine a café 2 - 3 groupes
semi automatique / automatique

Toasteur professionnel Chauffe croissant Machine a gauffre Krg@u: Crépiére simple / double
1- 2 étages 1- 2 étages éléctrique gaz / électrique

Fontaine a eau avec Distributeur de tasses Meuble a
bouteille cap : 35It Crépes, gauffres, paninis
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Grand Matériel
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Four a patisserie éléctrique Four a péatisserie éléctrique Four a pétisserie gaz
4 plaques 10 plaques 10 plaques

CATERING EQUIPMENTS INNOVATION ‘ ’

Four a patisserie a gaz Four a patisserie a gaz
6 plaques 10 plaques

Four a boulangerie Four a sole Four a boulangerie
rotatif




Grand Matériel

O =
ARC FRESCO

Batteur mélangeur Batteur mélangeur Pétrin a spirale Pétrin a spirale
Capacité(L) : 10-20-40-60 Capacité(L) : 10-20-40-60 Capacité(L) : 10-16-20-40 Capacité(L) : 80-140

‘ [fz=N [F&rm

Laminoire a tapis
posable sur meuble

Four mini rotor Chambre de fermentation Four a sole



Grand Matériel

By C1ata UEA

NOTRE GROUPE vous propose une gamme
de vitrines réfrigérées adaptée a votre métier.
Vitrine réfrigérée négative ou positive, a froid
statique ou ventilé.

-Vitrine réfrigérée pour boulangerie -

patisserie

-Vitrine réfrigérée pour sandwicherie
fromagerie - crémerie

-Vitrine réfrigérée pour boucherie et traiteur
-Vitrine réfrigérée pour poissennerie et écaillers
-Vitrine réfrigérée pour chocolats

-Vitrine réfrigérée pour cremes glacées
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Grand Matériel

JFrigomeccanica DuPont™

R CORIAN’
Un comptoir c'est :

Une technique : Notre métier :

Il doit étre fonctionnel et ergonomique. Etude de besoins
L'étude de son emplacemet dans votre Conseils

salle est trés importante, Creation de plan (2D) et (3D)

Egalement la disposition des divers appareils. Fabrication et pose du comptoir




Grand Matériel

Ensemble de vitrines
avec un élément coin

Ensemble de vitrines

. o
I food service equipment

Trancheur éléctrique 3

190-220-250-300
| inter
Sous vide barre
3 de scellements ! Vitrine présentoire

270-300 dim : 1000-1500-2000-2500

MASTER a

&= LINE

[l ' Minerva

Hachoir a viande Hachoir a viande Hachoir a viande o _ _
12-22-32 kg/H 12-22-32 kg/H 22-32 kg/H Poussoir a saucisse horizontale

. . Presse hamburger manuelle
Balances électroniques

©



Grand Matériel

\ETET Y PENNY. — Merrychef Josper

Four a cuisson accélérée Four-BBQ a charbon, GN 1/1

Barbecue a charbon Teppanyaki Line

e
W
h‘hl L 1
- ‘ | -
Friteuse 8+8L a gaz . ] : .
Chawarma a géz /éléctrique | i " '
OFESSIONNE 3-4-5 brileurs i 1 o | 3 3 ] o

3 -’f;.';a.';.:'_,_-'_______‘: . . =
1 B Roétissoire verticale

Micro-onde 28lt 3 Feux wok gaz de table 2-3-4-8 broches
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Grand Matériel

appellln
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Plaque a snack 70 cm Presse panini moyenne
gaz/élecrtique

Presse panini moyenne Presse panini double

Four a pizza a gaz 1 étage

Meuble a pizza avec/sans vitrine
1000-1400-2000

Four a pizza convoyeur Four a pizza a bois Four a pizza feu a bois

" SUR MESURE "
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Grand Matériel

~ 'z ColdKit N'DUSTRIO

er Company

Comptoir réfrigéré portes vitrées
(2-3-4portes)

Eo
! \‘i’ﬂ
Congélateur Conservateur
<2
CUISIFRIOT

Comptoir réfrigéré
(2 portes)

Comptoir réfrigéré portes vitrées
(2-3-4portes ) Comptoir réfrigéré
(3 -4 portes)
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Grand Matériel
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Purever Company
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Armoire GN Armoire réfrigérée 1 porte  Armoire réfrigérée 2 portes
Négative - Positive Négative - Positive Négative - Positive

Celllules Armoire vitrée 1-2-3 portes
de refroidissement coulissantes - positive

CUI%i?RIOT pOI.AI R

impianti professionali di refrigerazione

Armoire réfrigérée 2 portes Chambre froide Négative - Positive Armoire boucherie
Négative - Positive (divers dimenssions) double température
13



Grand Matériel

A Purever Company

Y < ColdKit

Self Service




Grand Matériel
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Colonne laveuse Laveuse Essoreuse Essoreuse
et sécheuse rs-10 DLS10, 14 18, 27, 36, DLS10, 14 18, 27, 36,
60 TOUCH 60 TOUCH

Table de repassage professionnelle Mannequin de repassage a vapeur Presse a Repasser
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Petit Matériel
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Braisiéere Faitout Mamite
L y ?; l uv
1 AL 1L

Marmite Faitout Braisiére

Sautoir Dessus Casserole Evasée  Casserole Haute Casserole
couscoussier

T

Bain Casserole Sauteuse |
marie haute a queue |
! Casserole Sauteuse
&l |
Plaque a r6tir alumunium Passoire a queue
Faitout Sautoire
—
.&a »
Poéle
en inox

Poéle a paella

Cocotte a pression Passoire Passoire Conique
cuiseur a pate sur pied inox

Poéle
anti adhesive

Poéle a poisson

Essoreuse a salade

16

Kt Mixeur
Poéle Iégere




Petit Mateériel

de Buyer @

DEPUIS 1830

1l

Moulin a poivre

L

huiliere Sel-poivre Saupoudreuse
service glace Inox  salade Inox homard Inox

\

Plat Ovale Plat a poisson  Plateaux compartiment

H & - r 2 .. ;":_ f ! i - . .
'.r:"'.';“.-:- ‘ ; Hachoir berceuse 2 - 3 lames Machine lamineuse
b il 1 < ~

| By a pate

Passe Bouillon *® ;
Passoire tamis Passoire "chinois Entonnoir

Sauciére Sucrier de table  AffGteuse de couteaux
electrique

18|

Distributeur a sauce

Bouteille a sauce Biberon

Moule a Oeufs Sandwich Pelle a frite  Spatule triangulaire

—

Empevrador —

17




Petit Matériel

Bac gastro 1/9

S

Bac gastro 1/6

Bac gastro 2/1

Bac gastro 1/1 Bac gastro 1/3

Planche a découper

Panier pour lave vaisselle Ramasse couverts / 4

b

|
Bac en plastique réctangulaire

P

Ouvre boite
professionnelle

porte seau
a champagne

)

Cendrier carré

Seau a chanpagne
avec Support

||

=
A

S—

Numéros de table

-

Seau a glagon

Bac a glage 5 Lt

Y

Boite empilable “pizza”

Distributeur a serviettes

Decapsuleur plat

Bac GN 1/1

E Bac GN 1/2 Bac GN 1/3
i ; i =3 i q_-':—.____,{ ; e
: -
! Bac GN 1/4 Bac GN 1/6 Conteneur
i Gastronorm 1/1
; ’ . H = -
E_-: - -:ll -"". = T i
;‘ h > ~ - ‘.,--‘P;_J

Boite hermétique de conservation

Roulette a Pizza inox Bac réctangulaire
a paton

Roulette a Pizza

Moule a pizza
aluminium - antiadhésif

Galette a Pizza en bois

Pelle a Pizza Manche

Pelle a pizza aluminium ‘
en inox

Porte addition Sonnette de réception
Porte couverts
avec paniers

Pot porte couvert
perforé

Coupe a glace inox

Porte commande 18

Broyeur a glace manuel



Petit Mateériel

Gant de protection

Marteau Attendrisseur ?oucher
Tournant ( rotatlf)

Normal Accroche viande
"S" pour accroche viande

Plaque électrique
pour chafing dish

Chafing dish

7 Théiere Plateau argentée } : Planche rectangulaire
Cafetiere — 3 Planche ronde mélamine aspect bois
_ "% -a | mélamine aspect bois
.aﬁl:-—e-. | | tb
Bouilloire Tlﬁ;éi-ére | . - Fontaine chocolat
Thermos inox POt & lait 3 eal Plat en terre cuite _ Tajine
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, I
Ay % ¥
= e S BT oo
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19 Plateau Plateaux buffet avec couvercle




Petit Matériel

Rouleau pétisier inox Rouleau patisier Pelle a farine inox

' . . ) en hétre
Bassine cul de poule Bassine evasée Bassine Conique :\ \ \

Spatule en silicone Fouet Inox Extra P
Pelle a farine

polycarbonate
-‘% ..._,. ‘
Tamis 4Ednsemblelde Spatule Longue Coupe pate Plaque a Four Aluminium
osettes Inox Seau Inox Coudée Plastique anti-adhésif Teflon

=
B
T
Moule & savarin ~ Moule a brioche ~ Moule @ manqué Rouleau pour coupe Rouleau multicoupe
croissant en inox (bicyclette)

LR

Moule florentine  Moule mini hemispher Plaquertf)aguette Boite de 9 decoupoirs Boite de 9 decoupoirs
7 periore unis en nylon unis en nylon
. . . o puide e e
Moule 2 tarte Moule a cake aluminium - j
fond fixe aluminium Moule rond démontable 24 pes Douilles Cercle moule Roul iatie vit
assorties en Polycarbonate @ cake ouleau pique vite

pointe metal

Balance de Cuisine

Electronique Fer a carameliser

electrique rond

Balance Electronique

Thermométre Entonoir & piston

Chalumeau
de cuisine

@ M el ! & '
‘\...//"4 Termomeétre - 3
Balance Mécanique 5 Electronique Gant de Cuisine Ensemble 6

avec Plateau Creux

—

\

Pot Mesureur

e en Polypropyléne
Balance Professionel Coton aluminisé decoupoirs divers 20

Electronique




Petit Mateériel

Verrerie Porcelaine blanche

Assiettes noires Plats de servire

&lie

21 Emballage alimentaire




Petit Matériel

Seche main Poubelle a pédale inox  Distributeur
Friteuse électrique Trancheuse Crépiére électrique a savon
électrique i

[ B B ]
We “Se

&
Coute’au chawarma Machine sous vide I?ain marie Tablier en coton  Tuyau flexible long  Signalétique lieux
électrique a chocolat publics
CLy0O

-

Systems

Le meilleur logiciel de caisse du marché pour

o _ _ le secteur de la restauration :
Logiciel de caisse enregistreuse pour restaurant bar café Restaurant, Bar, Café, Brasserie, Pub,

Restauration classique et Gastronomique

Habillement du personnel
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CHI 001 CHI 002 i CHI 003 ‘ CHI 004

CHI 011 ! CHI 012

CHI 013 | CHI 014 § CHI 015 | CHI 016
23
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ANTALIA DG-6P7A

MONTENEGRO 1 MALDIVE COSTARICA

HAITTE KABA PERO

24
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CHE 003 1 CHE 004

‘ | ‘ '
CHE 005 § CHE 006 CHE 007 i CHE 008

CHE 013 | CHE 014 | CHE 015 | CHE 016
25
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POLO/3 /4 FENTE/4

URANO 120*70

mecalit

.... L

Walnut Santhia Cement Teramo Marble

® e

Pieds / Plateaux

URANO 70*70

Compacto

Victoria Wengue Chaine vision Chainelisse  Denver

.... |

Noyer Gris totora Atena Marbre noir Blanc

26
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Tange%étouan Nador
Rabat.-q. i

mené a bien.
; . Gl

et avec amowurr
%mag/@m reste notre

enthousiasme

Dakhla 9.

Nos points de vente

RABAT : 06 69 06 85 41 - KENITRA : 06 32 95 27 57
TANGER : 06 61 65 82 50 - TETOUAN : 06 60 17 86 18
FES : 06 61 1949 84 - MEKNES : 06 65 74 69 14
LAAYOUNE : 06 61 38 06 97 - DAKHLA : 06 63 55 63 45
MARRAKECH : 06 48 72 36 03 - AGADIR : 06 69 31 93 59
OUJDA : 06 61 96 41 79 - OUARZAZAT = 06 66 24 16 52

®
@

CUISIMAT GROUPE

Bd Brahim Roudani (ex Route

El Jadida) Résidence Perla
Quartier Maéarif - Casablanca
Polydakir@gmail.com

Q7 707070566 -05201806 45
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